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Tiramisù Classic  

 

 

Spuma di ricotta fresca e pistacchio di Bronte  (gluten free) 

 

 

Millefoglie sbriciolata su crema chantilly con scaglie di 

balsamico (su richiesta gluten free) 

 

 

Crostata di ricotta con fondente al cacao 

 

 

Tiramisù al pistacchio di Bronte su fondo all’amaretto di 

Saronno  

 

 

Roman cheesecake 

 

 

Tiramisù all’arancia su fondo di savoiardi al cognac 

 

 

Crema tiramisù arancia e cognac su fondo al cioccolato 
(versione gluten free) 

 

 

Brownies Italiano (gluten free) 

Con mandorle della Sicilia 
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Gelati artigianali  
di Pizzo Calabro 

	
	

Tartufo nero   

Ricetta Originale certificata  

Tartufo al pistacchio    

Tartufo bianco            

Tartufo cuneese 
Cacao e rum con farcitura all’arancia                                     

 

 

Cassata siciliana 

 

 

Tartufo fondente e arancia 

 

 

Tartufo ai frutti di bosco 

 

 

Tartufo noci e fichi 

 

 

Sorbetto gelato al limone (vegan) 
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Tiramisù Classic  

 

 

 

Roman cheesecake 

 

 

Fresh ricotta mousse and pistachio from Bronte  (gluten free) 

 

 

Millefeuille on chantilly cream  
(ask for gluten free) 

 

 

Typical roman cake with ricotta cheese and chocolate 

 

 

Tiramisù with pistachio and Amaretto di Saronno’  

 

 

 

Tiramisù orange, ladyfingers with cognac 

 

 

Tiramisù cream, orange, cognac and black chocolate 
(gluten free version) 

 

 

Italian Brownies Italiano (gluten free) 

Recipe chocolate and almonds from Sicily 
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Ice cream from Pizzo Calabro 
Typical local product 

	
	

Classical Black truffle  

Original recipe  

Pistachio Truffle  

White Truffle  

Truffle chocolate and rum with orange filling 

 

 

Cassata  

(Sicilian recipe) 

 

 

Black chocolate and orange  

Truffle with sweet heart of red fruits  

Walnuts and figs  

Icecream lemon sorbet (vegan)  
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Tiramisù Classic (sans gluten sur demande) 

 

 

Roman cheesecake 

 

 

Mousse de ricotta fraîche et pistache de Bronte (sans gluten) 

 

 

Millefeuille avec de la crème chantilly  
(sans gluten sur demande) 

 

 

Tarte à la ricotta 

 

 

Tiramisù à la pistache de Bronte sur Amaretto di Saronno 

 

 

Tiramisù orange sur les boudoirs au cognac 

 

 

Crème de tiramisu, orange, cognac et chocolat noir  

(version sans gluten) 

 

 

Brownie italien  

(sans gluten) (recette typique)  
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Glaces artisanales de Pizzo 
Calabro 

Produit local typique 

	
Truffe noire avec du chocolat 
(Recette originale) 
 

 

Truffe pistache   

Truffe blanche 

 

 

Truffle cacao avec rhum, confiture d’orange   

Cassata(Recette sicilienne originale) 

 

 

Truffle aux fruits de baies sauvages   

Truffe chocolat et orange 

 

 

Truffe noix et figues 

 

 

Sorbet à la crème glacée au citron (vegan)  

 


